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MENU DE GRUPO N°1 — 36 €

Primeros para compartir

(Un plato de cada cada cuatro personas)

» Timbal de atun y aguacate con vinagreta citrica

» Tabla de embutidos y quesos italianos

» Croquetas caseras de jamon ibérico

* Ensalada de burrata con tomate confitado y pesto

Plato principal (a elegir):

* Entrecot de ternera con salsa de vinotinto y patatasprovenzales

* Timbal de cochinillo al horno con manzana caramelizada

* Bacalao gratinado al alioli de miel sobre cama de verduras
* Dorada al horno sin espinas con guarnicion mediterranea
* Risotto de setas con parmesano (vegetariano)

Postres (a elegir):

 \Volcan de chocolate con helado de vainilla
* Tarta de queso estilo vasco
e Coctel de frutas frescas

Bebidas incluidas:

* 1 botella de vino D.O. Penedés por cada 3personas

* 1 botella de agua de 0,5 L por persona o refresco

Condiciones de reserva:

* Precio por persona: 36 € (IVA incluido)

* Para confirmar la reserva sera necesario realizar una paga y senal equivalente al 50 % del total de los

comensales confirmados.

* En caso de que alguno de los comensales no se presente el dia de la reserva, el importe de la paga y

sefal no sera reembolsado.




MENU DE GRUPO N°2 — 38 €

Primeros (a elegir uno):

. Canelones de carne con bechameltrufada
. Ensalada de parmesano y mango
. Carpaccio de ternera con lascas de parmesano
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. Timbal de atun y aguacate

Segundos (a elegir):

1. Pluma ibérica con salsa de mostaza antigua

. Dorada al horno sin espinas con guarnicion mediterranea
. Timbal de cochinillo al horno con manzana caramelizada
. Pizza gourmet “Pizzicata”
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. Risotto de boletus con parmesano

Postres (a elegir):

¢ VVolcan de chocolate con helado de vainilla
e Tarta de queso estilo vasco
¢ Coctel de frutas frescas

Bebidas incluidas:

* 1 botella de vino D.O. Penedeés por cada 3personas

* 1 botella de agua de 0,5 L por persona o refresco

Condiciones de reserva:

* Precio por persona: 38 € (IVA incluido)

* Para confirmar la reserva sera necesario realizar una paga y senal equivalente al 50 % del total de los
comensales confirmados.

* En caso de que alguno de los comensales no se presente el dia de la reserva, el importe de la paga y
sefal no sera reembolsado.




MENU ESPECIAL NAVIDAD — 42 € (25 DICIEMBRE)

Primeros (a elegir):

e Jamon ibérico con pan de coca y tomate
 Carpaccio de salmén con vinagreta de citricos
* Milhojas de foie con manzana y reduccién de Pedro Ximénez

» Caneldn de marisco con crema ligera de cava
Platos principales (a elegir):

* Pierna de cordero al horno con patatas y romero

» Suprema de lubina con salsa de cava y verduritas

* Risotto de setas y trufa

* Combinado marinero (mejillones, almejas, gambas y cigalas)

* Tacos de solomillo de ternera con salsa de Oporto y guarnicion

Postres (a elegir):

e Tarta de queso al horno
e Coulant de chocolate

e Coctel de frutas
Bebidas incluidas:

* 1 botella de vino D.O. Penedeés por cada 3 personas

* 1 botella de agua de 0,5 L por persona o refresco

Menu infantil — 22 € (IVA incluido)

Incluye plato combinado, postre y bebida.

Condiciones y reserva:

* Precio por persona: 42 € (IVA incluido)

* Reserva anticipada obligatoria con pago de senal
* Aforo limitado

* Dos turnos disponibles: 13:00 hy 15:00 h




MENU DE SAN ESTEBAN — 42 € (26 DICIEMBRE)

Primeros (a elegir):

* Ensalada de mango, parmesano y vinagreta balsamica
e Timbal de atun rojo y aguacate
» Canelones tradicionales de San Esteban con bechamel trufada

* Fichetti rellenos de pera y queso con mantequilla de salvia y pifones tostados

Platos principales (a elegir):
* Tacos de solomillo de ternera con salsa de Oporto
* Dorada al horno con patatas panaderas
* Lasafa de salmon y puerros con langostinos
* Muslo de pato confitado con salsa de frutos rojos

* Risotto de boletus con parmesano

Postres (a elegir):
e Tarta de queso al horno
* Volcan de chocolate

* Sorbete de limdén al cava

Bebidas incluidas:
* 1 botella de vino D.O. Penedés por cada 3 personas

* 1 botella de agua de 0,5 L por persona o refresco

Menu infantil — 22 € (IVA incluido)

Incluye plato combinado, postre y bebida.

Condiciones y reserva:
* Precio por persona: 42 € (IVA incluido)
* Reserva anticipada obligatoria con pago de senal
* Aforo limitado
* Dos turnos disponibles: 13:00 hy 15:00 h




B MENU DE FIN DE ANO —65 €

(Cena especial 31 de diciembre — con uvas, cava y cotillon)

Copa de bienvenida:

Cava D.O. Penedeés o cdctel sin alcohol de frutas exoéticas

Primeros (a elegir uno):

* Caneldn de bogavante con bechamel de cava y crujiente de parmesano

* Carpaccio de gambas con vinagreta de lima y pistachos

* Mini milhojas de foie con manzana caramelizada y reduccién de Pedro Ximénez
* Risotto de setas y trufa negra con lascas de parmesano (opcion vegetariana)

Segundos (a elegir uno):

* Tacos de solomillo de ternera con salsa de Oporto, patatas panadera y verduritas salteadas
* Lomo de lubina con salsa de cava, parmentier de patata trufada y chips de puerro

* Pierna de cordero al horno con patatas y romero

e Gambas rojas a la plancha con mahonesa de lima

Postres (a elegir uno):

 Tarta de queso al horno estilo vasco con confitura de frutos rojos
* hojaldre con frutay crema
* Sorbete de limén a cava

Bodega y bebidas incluidas:

* Vino blanco o tinto D.O. Penedés
e Agua mineral (0,5 L por persona)
» Cava Brut Nature para el brindis de medianoche

Incluye también:

e Uvas de la suerte
* Cava de medianoche para el brindis
* Bolsa de cotilldn individual

Condiciones y reserva:

* Precio por persona: 65 € (IVA incluido)

* Reserva anticipada obligatoria. Se requiere sefal del 50 % al formalizar la reserva.

* Aforo limitado.

* La cena dara comienzo a las 21:00 h y finalizara con las campanadas y brindis de Aio Nuevo.




B MENU DE ANO NUEVO -39 €

(Comida especial 1 de enero)

Copa de bienvenida:

Cava D.O. Penedés o zumo natural de frutas

Primeros (a elegir uno):

* Crema de marisco con crujiente de pan y aceite de perejil

* Ensalada de burrata, tomates confitados y pesto de albahaca
* Canelones de carne con bechamel trufada

e Timbal de atun rojo y aguacate

Segundos (a elegir uno):

* Tacos de solomillo de ternera con salsa de Oporto y guarnicion de patata panadera
* Bacalao gratinado con alioli de miel sobre cama de verduritas

* Carrillera de ternera al vino tinto con parmentier de patata trufada

* Risotto de boletus y parmesano (opcién vegetariana)

Postres (a elegir uno):

* Tarta de queso al horno estilo vasco
¢ VVolcan de chocolate con helado de vainilla
* Sorbete de limén al cava

Bodega y bebidas incluidas:

* Vino tinto o blanco D.O. Penedeés
* Agua mineral (0,5 L por persona)
(Café y licores no incluidos)

Condiciones:

* Precio por persona: 39 € (IVA incluido)

* Reserva recomendada.

* Servicio disponible en dos turnos:

- Primer turno: 13:00 h

- Segundo turno: 15:00 h

* Para mesas grandes se requiere sefial anticipada.










